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Herzlich Willkommen im Restaurant Bar Achilles.

Mit Liebe zum Produkt und zur griechisch-mediterranen Kiiche versuchen wir auch
bei lhnen bleibende Eindriicke unserer Gentlissen zu schaffen.

Bereits beim Einkauf legen wir grof3en Wert auf hochwertige und mdglichst saisonale
Produkte, die anschlieBend in unserer modernen Kiiche mit Liebe verarbeitet und
angerichtet werden. Wichtig ist fir uns dabei die stete Weiterentwicklung.
Neben hierzulande bekannten griechischen ,Klassikern™ wie Souvlaki, Bifteki,
Moussaka etc., erweitern wir deshalb unsere Speisekarte immer wieder um
innovative Gerichte mit mediterranem Flair.

Die moderne griechische Kiiche bietet heute zahlreiche kulinarische Késtlichkeiten,
die es zu entdecken gilt. Hierzu gehdren elegante Vorspeisen wie Oktopus mit
Kichererbsenptiree (Fava), Jakobsmuscheln auf Avocado-Tatar, ebenso wie delikate
Ofengerichte vom Lamm oder Kalb. Variabel zubereiteter frischer Fisch und
Spezialitaten wie Babycalamari oder leckerer Meeresfriichtesalat runden
unser Speisenangebot ab.

Auf unserer Empfehlungskarte finden Sie stets aktuelle Tages- bzw. Wochengerichte
und saisonale Spezialitaten. Sollten Sie lhre Lieblings-Vorspeise oder einen
griechischen Klassiker auf unserer aktuellen Speisekarte vermissen,
fragen Sie gerne bei unserem Personal nach.

Das gesamte Team des Restaurant Bar Achilles freut sich Gber |hren Besuch!
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VORSPEISEN

TZATZIKI
Joghurt Dip mit Knoblauch, Dill und Gurken
€ 6,50
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SAGANAKI FETA

Panierter Feta mit saisonalem Salatbouquet
€12,50
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BOUGIOURDI

Pikanter Feta aus dem Ofen mit Zwiebeln, Paprika, Oliven
€ 13,90
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KOLOKITHOKEFTEDES
Zucchinipuffer serviert mit Joghurt-Minze-Dip
€ 9,50
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MEZES

Kombination von verschiedenen warmen und kalten Vorspeisen
€14,50
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HAUSGEMACHTE DIPS + KLASSIKER
- Tarama (Hechtkaviar)
- Pikantes Schafskasemousse

- Auberginenmousse

- Kolokithakia (Zucchinischeiben)

- Melitzanes (Auberginenscheiben)

- Fava Santorinis
- Dolmadakia

jeweils € 8,50

Sollten Sie lhre Lieblings-Vorspeise vermissen, oder besondere Wiinsche haben,
fragen Sie gerne bei unserem Personal nach.
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VORSPEISEN

CARPACCIO
Rinderfiletstreifen mit Olivenol-Limetten mariniert
und gehobeltem Parmesan
€ 16,90
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FISCHSUPPE

Nach griechischer Art mit Safran
€ 11,90
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GIGANTES FOURNOU

Im Ofen gebackene weif3e Riesenbohnen mit Feta in Tomatensofle
€ 9,50
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GARIDES SAGANAKI

Garnelen Giberbacken mit Feta in Tomatensofle
€ 15,50
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KALAMARIA ME PESTO

Babycalamari mit Basilikumpesto und Strohkartoffeln
€ 14,90
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OKTOPUS
Gegrillt mit Fava Santorinis
€18,90

Sollten Sie lhre Lieblings-Vorspeise vermissen, oder besondere Wiinsche haben,
fragen Sie gerne bei unserem Personal nach.
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SALATE

CHORIATIKI / BAUERNSALAT
Mit Cherrytomaten, Gurken, Zwiebeln, Peperoni, Oliven, Fetakase,
kaltgepresstem Olivendl
€12,90
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BEILAGENSALAT
Saisonaler Blattsalat mit Balsamico Vinaigrette
€5,-
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SALAT DE SAISON MIT HAHNCHENBRUST
Saisonale Salate mit Streifen von der Hdhnchenbrust

€15,90
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WILDKRAUTERSALAT

Mit Streifen vom argentinischen Black Angus Rind
€19,90

PASTA

FRISCHE TAGLIOLINI

Alla Bognese aus Kalbshackfleisch
€ 13,50
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FRISCHE HAUSGEMACHTE TORTELLONI

Mit saisonaler Fiillung und Sauce nach Art des Hauses
€15,50

Alles Salate werden frisch zubereitet und mit einem Dressing aus kaltgepresstem Olivenol und
Balsamicoessig verfeinert. Dazu reichen wir frisches, selbstgebackenes Brot.
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AUS DEM MEER

KALAMARI

Babycalamari vom Grill oder mehliert aus der Pfanne
€ 22,90
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GARIDES

In Krautern gebratene Riesengarnelen mit Knoblauch und Chili
€ 25,50
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LOUP DE MER

Gegrillter Loup de Mer (Wolfsbarsch) mit Krautern
€ 26,90
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APO TI THALASSA
Meersfrichte-Edelfisch-Platte mit Riesengarnelen, Babycalamari,
Loup de Mer und saisonalem Edelfisch
€ 34,90

Wie bei Obst und Gemise ist auch Fisch zum Teil saisonal.
Weitere wechselnde Fischgerichte finden Sie deshalb
bei unseren Tages- und Wochenempfehlungen.

Fragen Sie auch gerne unser Personal.

Als Beilagen reichen wir saisonales Gemuse sowie Rosmarinkartoffeln oder Reisnudeln.
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FLEISCHGERICHTE

BIFTEKI
Hacksteak gefillt mit Feta
€ 18,50
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SOUTZOUKAKIA

Griechische Hackballchen mit Schwarzkimmel in Tomatensofe
€ 19,50
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SOUVLAKI
Gegrilltes Schweinefilet am Spief3
€18,50

*ok ok kK

KOTOSOUVLAKI
Hahnchenbrustspie3 vom Grill
€ 18,50
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GYROSTELLER
Frisches Schweinefleisch vom Drehspief3 mit Zwiebeln und Tzatziki
€16,90
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MIXED GRILLTELLER

Gyros, kleines Hacksteak, Hahnchenbrustfilet, Schweinemedaillons
€ 22,50

Als Beilagen zu unseren Fleischgerichten reichen wir saisonales Gemiise und Rosmarinkartoffeln
oder Reisnudeln. Fir weitere Beilagenwiinsche fragen Sie gerne unser Personal.
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FLEISCHGERICHTE

RIGANATO

Schweinemedaillons in Oregano-Schafskase-Sauce
€ 21,90

%k 3k %k %k k

BALLOTINE
Panierte Hahnchenbrustrolle, gefillt mit Kasseri-Kase, Tomate und Paprika,
mit Sauce a la creme
€ 20,90
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GEGRILLTE LAMMKOTELETTS
€ 26,90
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GEGRILLTES LAMMKARREE

Mit feiner Krauterkruste
€ 29,50
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RUMPSTEAK 2509
Argentinisches Angus Rind vom Grill, mit Zwiebeln oder Krauterbutter
€ 29,50

Weitere wechselnde Fleischgerichte finden Sie bei unseren
Tages- und Wochenempfehlungen.

Fragen Sie auch gerne unser Personal.

Als Beilagen zu unseren Fleischgerichten reichen wir saisonales Gemiise und Rosmarinkartoffeln
oder Reisnudeln. Fir weitere Beilagenwiinsche fragen Sie gerne unser Personal.
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NACHSPEISEN

KATAIFI
Engelshaar mit Zimtsirup, Walnuss und Mascarpone-Creme
€ 8,90
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ZWEIERLEI SORBET
Mango und Zitrone mit Papaya-Espuma
€ 8,90
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SCHOKOLADEN-SOUFFLE
€ 8,90
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GRIECHISCHER JOGHURT
Mit Walnissen und griechischem Thymian-Honig
€7,90

Weitere wechselnde Nachspeisen finden Sie bei unseren
Tages- und Wochenempfehlungen.

Fragen Sie auch gerne unser Personal.

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen oder Getranken, die Allergene enthalten oder Unvertraglichkeiten auslésen konnten,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter*innen.








